... und zu guter Letzt...

Freitag, 13. September 2024 / ab 18:00 Uhr
Freitag, 20. September 2024 / ab 18:00 Uhr

LHATEAUBRIAND - ABENDE"

Willkommens - Apéro des Hauses

*

Fr. 75.00 Blattsalat ,,F6rs‘ter‘-ArT“

*

Chateaubriand mit Sauce Béarnaise
am Tisch geschnitten
Gemiisegarnitur
Butterreis
*

Hausgemachtes Parfait - Glacé

«Grand Marnier»
*
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Samstag, 12. Oktober 2024

LB°SERATA ITALIANA" 18:00 Uhr
zum Apéro : Prosecco & Apérobeilagen
*
Insalata mit Parmesan - Flocken
und Cherry Tomaten, an

ital. Hausdressing
*kx

Maccheroncini «Casanova»
mit Rindsentrecotewiirfeli am Tisch zubereitet

an rassiger Sambal-Oelek-Cognac- Tomaten-Rahmsauce
*kx

Hausgemachtes Tirami Su

della Casa
*

inkl. Apéro, Weiss- & Rotwein zur Auswahl / Mineralwasser & Kaffee mit Limonello «della
Catherina» a Fr. 82.00 pro Person
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Tischreservation erforderlich ... ,Mir froie tis uf Euch"
Massimo & Katharina Apollonio & Mitarbeiter
033 822 60 19
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