
... und zu guter Letzt... 
 

 

Freitag, 13. September 2024 / ab 18:00 Uhr 

Freitag, 20. September 2024 / ab 18:00 Uhr 

 

 

„C H A T E A U B R I A N D  -  A B E N D E“ 

 

Willkommens – Apéro des Hauses 

 

* 

Blattsalat „Förster-Art“ 

* 

Chateaubriand mit Sauce Béarnaise 

am Tisch geschnitten 

Gemüsegarnitur 

Butterreis 

* 

Hausgemachtes Parfait – Glacé 

«Grand Marnier» 

* 

 
*********************************************************** 

 Samstag, 12. Oktober 2024 

„8° S E R A T A     I T A L I A N A“  18:00 Uhr 
zum Apéro : Prosecco & Apérobeilagen 

* 

Insalata mit Parmesan – Flocken 

und Cherry Tomaten, an 

ital. Hausdressing 

*** 

Maccheroncini «Casanova» 

mit Rindsentrecôtewürfeli am Tisch zubereitet 

an rassiger Sambal-Oelek-Cognac-Tomaten-Rahmsauce 

*** 

Hausgemachtes Tirami Su 

della Casa 

* 

inkl. Apéro, Weiss- & Rotwein zur Auswahl / Mineralwasser & Kaffee mit Limonello «della 

Catherina» à Fr. 82.00 pro Person 

****************************************************** 

Tischreservation erforderlich … „Mir fröie üs uf Euch“ 

 Massimo & Katharina Apollonio & Mitarbeiter    

 033 822 60 19 

 

  Fr.  75.00 

http://www.google.ch/url?url=http://de.123rf.com/clipart-vektorgrafiken/italienische_flagge.html&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ved=0ahUKEwiTw9uog9_PAhWGORQKHYCiDaUQwW4IHjAE&usg=AFQjCNFsbuRPez4ihxc3CU1PiYFgXWf6oQ
http://www.google.ch/url?url=http://www.hotellerie-jobs.ch/kader-sous-chef&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ved=0ahUKEwiZ2YuqhN_PAhVIXRQKHXjgBzQ4UBDBbgguMAw&usg=AFQjCNGN53zpFGg6D9hiCtzzqc941c4Ncw

