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,DIE KUCHE REIN, DAS ESSEN FEIN,
ANDERS DARFS BEI UNS NICHT SEIN.“

In diesem Sinne danken wir lhnen herzlich fur
Ihren Besuch in unserem Restaurant und freuen
uns auf ein Wiedersehn.

Ihre Familie Apollonio
& Mitarbeiter

= VEGI

&

,uber Zutaten in unseren

Gerichten, die Allergien
und / oder Intoleranzen
auslésen kénnen,
informieren Sie unsere
Mitarbeiter auf Anfrage

gerne.

Deklaration
Poulet - Flugeli = Schweiz
Poule - Brust = Schweiz
Rindfleisch = Schweiz (SQBeef / Swiss Quality)
Kalbfleisch = Schweiz
Schweinefleisch = Schweiz
Chicken - Nuggets = Schweiz
Felchen = Schweiz
Zander - Knusperli = Polen
Riesen - Crevetten = Black Tiger / Vietnam
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auch als 2/3 Portion
erhaltlich.
Preisreduktion
Fr. 4.00

unsere Preise sind inkl.
gesetzlicher MwSt.



UNSERE SUPPEN

V HAUSGEMACHTE TOMATENCREME MIT RAHM FR. 8.00 /11.50
v HAUSGEMACHTE KNOBLAUCHCREME MIT RAHM FR. 8.00 /11.50
V KRAFTBRUHE MIT FLADLI FR. 8.00 /11.50
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FUOR ZWISCHENDURCH

ODER EINFACH SO ...

THONSALAT GARNIERT FR. 19.00
WURST - KASESALAT GARNIERT FR. 19.00
-ZVIERI - TELLER® FR. 27.50

Bindnerfleisch, Rohschinken, Hobelkase und Mutschli
von Bonigen, garniert

SALATSCHUSSEL “KATHRIN” FR. 17.00
Saisonsalat mit Schinkenstreifen, Tomaten, Mais,
Greyerzer und Zwiebeln, an franz. Hausdressing

RINDS - TARTAR ,MARCO* FR. 29.00
serviert mit Toast & Butter, garniert kleine Portion FR. 23.00
POULET - FLUGELI *VOLARE* (6 Stk.) FR. 25.00

serviert mit Pommes Frites
ohne Pommes Fr. 21.00
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FIT UND GESUND

FITNESS - POULET
FITNESS - SCHWEINS - STEAK (200 GR.)

FITNESS - ENTRECOTE (200 GR.)

FITNESS - KALBS - SCHNITZEL

FITNESS - RIESEN ST. GALLERBRAWURST (Original)
FITNESS - FELCHENFILETS

NUSSLERSALAT « MIMOSA »
mit gehacktem Ei an franzésischem Hausdressing

BERNER SALAT

Saisonsalat mit gehacktem Ei und Schinkenstreifen
an franzosischem Hausdressing

NUSSLERSALAT ,CADDIE - MASTER “

mit lauwarmen Brotcréutons, Champignons, Pouletstreifen
und Speck, an italienischem Hausdressing

GRUNER SAISONSALAT
GEMISCHTER SAISONSALAT

SALATTELLER

VEGI - ECKE V
BRUSCHETTE “AL POMODORO” Portion 3 Stk
gerostete Brotscheiben mit marinierten
Tomaten - Concassé, Knobli, Olivenol & Krauter

GEMUSETELLER MIT SPIEGELEI

MACCHERONCINI “ALLE VERDURFE”
mit marktfrischem Gemiise an Rahmsauce

REISRING MIT GEMUSE - CURRY

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

23.00
27.50
39.00
36.50
24.00
31.50

11.00/9.00

11.00/9.00

26.00

8.50/6.50
10.50/8.50

19.00

9.00

21.00
19.00

19.00
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PASTA

SPAGHETTI “NAPOLI” FR. 17.50
SPAGHETTI “AGLIO & OLIO” FR. 18.50
mit Knobli, Olivendl, wenig Tomatensauce und Petersilie

SPAGHETTI “BOLOGNESE” FR. 22.50
SPAGHETTI “AMATRICIANA” FR. 21.50
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mit Olivendl, Knobli, Speck und Tomatensauce

SPAGHETTI “CARBONARA” Z 4 . 22.50
mit Speck, Rahm & Ei A

" 7
TAGLIATELLE “DELLO CHEF” . 23.50
mit Olivendl, Knobli, Speck & Pinienkerne
an Tomatensauce
MACCHERONCINI “ALL’ ARRABIATA” FR. 18.50

mit Olivendl, an scharfer Peperoncino -Tomatensauce

PASTASPEZIALITATEN vom CHEF

SPAGHETTI “AL MARINAIO” FR. 29.00
mit Olivendl, Riesencrevetten (geschalt), Peperoncino und
wenigTomatensauce

TAGLIATELLE “INDIAVOLATE” FR. 25.00
mit Pouletstreifen, an scharfer Sambal - Oelek -
Cognac-Rahmsauce

MACCHERONCINI ,CASANOVA® FR. 28.00
mit Entrecdte -Streifen an rassiger Sambal - Oelek-
Cognac-Tomatenrahmsauce




FRISCHE FELCHEN
aus
SCHWEIZER SEEN

TR
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** FELCHENFILETS MIT MANDELN FR. 32.50
in Butter gebraten

** FELCHENFILETS ,ST. TROPEZ* FR. 33.50
grilliert, angerichtet mit rassigem Olivendl, Knobli,
frischenTomaten- & Provencale - Krautern

** FELCHENFILETS ,SARA® FR. 38.00
vom Girill, mit Gemusegarnitur

RIESENCREVETTEN ,PROVENCALE® (geschalt) FR. 45.00
gebraten, mit Olivendl, Knoblauch, frischen Tomaten und
Provencale - Krautern

dazu servieren wir lhnen
Reis oder Salzkartoffeln nach Wahl

ZANDERFILETS ,IM KORBLI* FR. 27.00

frittiert, serviert mit Sauce Tartar und Saisonsalat
(serviert ohne Beilage)

Mg )
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| Rosti als Beilage
Fr. 3.-- Zuschlag
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WARME TELLER

SCHWEINS - RAHMSCHNITZEL ,MAISON*
mit hausgemachten Butternudeln

POULETSCHNITZEL ,ORIENTAL*
an zarter Currysauce, Reis, garniert mit Frichten

POULETSCHNITZEL ,INFERNO*
grilliert, mit scharfer Sambal - Oelek - Cognacrahmsauce,
und Reis

SQ Beef ENTRECOTE « CAFE DE PARIS » (200 GR.)
grilliert, mit Pommes Frites und Gemusegarnitur

4

FR.

FR.

FR.

FR.

SPEZIALITATEN VOM CHEF

POULETSCHNITZEL « AL LIMONE »
grilliert, an delikater Zitronen - Rahmsauce
serviert mit Butternudeln

SCHWEINS - CORDON - BLEU ,SUSI*
mit Gemusegarnitur und Pommes Frites

KALBS - WIENERSCHNITZEL
paniert, mit Gemusegarnitur und Pommes Frites

KALBS - CORDON-BLEU ,,GOLFERINO*
mit Spaghetti Napoli

KALBS - LEBER - GESCHNETZELTES
mit verschiedenen Krautern in Butter gebraten
serviert mit Berner - ROsti (mit Speck)

SQ Beef RINDS - ENTRECOTE « VULCANO » (200GR))
grilliert, an scharfer Sambal - Oelek - Cognac - Rahmsauce,
serviert mit Gemusegarnitur & Butterreis

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

FR.

29.00

27.00

27.00

45.00

27.00

32.50

42.00

38.50

37.50

46.00



